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 ***         Aperitivempfehlung        ***  

   
 Ananas-Erdbeer-Bowle 4 € 
 Prosecco Cocktail 4 € 

 

 
 
 

***** 
 
  

   
Menü I Geeiste Tomatensuppe   

 
 

Rollbraten, mit Kräutern gefüllt  
 Ratatouille, Bandnudeln 15 € 
   

 
*** 

  
Menü II Maispoulardenbrust, mit Thymian gegrillt  
 Paprika-Gemüse, Röstkartoffeln  

 Schokoladen-Tarte, Früchte 15 € 

 

 
*** 

  
Menü III Rucola-Salat, Parmesansplitter  

 Gemüse-Roulade  
 mit gerösteter Polenta-Schnitte  

 Früchte-Quark mit Honig gesüßt 20 € 
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Menü IV Tomaten-Brot-Salat 

 

 Supreme vom Perlhuhn  
 auf Polenta-Gemüse-Bett  

 Geeiste Schokoladenmousse 20 € 

 
Menü V 

 
 

*** 
 

Wildkräutersalat, Himbeerdressing 

 

 Kalbsschnitzel in Butter gebraten  
 Crespelle mit frischen Tomate und Mozarella  

 Erdbeer-Tiramisu 20 € 

 
 
  

 
*** 

  
Menü VI Rinderboullion mit Einlage  

 Zanderfilet, auf der Haut gebraten  
 Gemüse-Risotto  

 Mandeltörtchen 20 € 

 

 
 

***  
   
Menü VII Geeistes Gurkensüppchen  

 Lammrücken in Kräuterkruste  
 Couscous mit Tomaten und Zucchini  

 Joghurt-Limonen-Creme 20 € 
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Menü VIII 

 
 

Gemüseterrine 

 

 pochierter Lachs auf Mangold  
 Wildreismischung  

 Bayrisch Creme, Himbeermark 20 € 

   

 
*** 

  
Menü IX Marinierter Tintenfisch, Kräuter  

 Rinderlende vom Rost  
 Tomaten-Fenchel-Gemüse, Baked potatoe  

 Ananas-Carpaccio 20 € 
   

 
*** 

  
Menü X Kopfsalatherzen, Kräuterdressing  

 Kalbsmedaillons mit Zitronenthymian gebraten  
 Blattspinat, Rosmarinkartöffelchen  

 Erdbeeren in Balsamico 20 € 
   

 
*** 

  
Menü XI Salat von grünem und weißem Spargel  

 Tomatenessenz  

 Saltimbocca vom Seeteufel  

 Milchkalbrücken im Ganzen gebraten  
 Paprika-Zucchini-Gemüse, Risolee-Kartoffel  

 Hausgemachtes Früchte-Parfait  

 als 4-Gang-Menü  25 € 
 als 5-Gang-Menü  30 € 
 
 Alle Menüs beinhalten Brot und Butter, Mineralwasser in Karaffen am Tisch  
 sowie Espresso oder Cappuccino zum Dessert  

 


